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LHACCP+ chez Foodex

HACCP ®



FOODEX en quelques mots

» Metier : Négoce : pas de transformation
* Plus de 1200 references :

> Produits alimentaires :
Secs
Surgelés
Frais
Boisson

> Emballages

» Plus de 160 fournisseurs sur 4 continents
Asie
Amérique
Europe
Océanie

* Des clients en Europe, Afrique...
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Evolution du systeme HACCP (I)

Avant, j’avais des CCP mais ¢a, c’etait avant

Une etude HACCP « tiroir » créée pour I'obtention de 'agrément sanitaire

de I'entrepot en 2007

- 4 CCP :uniquement des Températures...
- Seuls les risques microbiologiques avaient été réellement traités...

- Les BP etaient figées, et ne concernait que les actions de stockage et de
livraison.
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On a decouvert que I'entrepot n’etait pas seul et que
les CCP, c’est pas obligatoire.

Apres l'action collective :

- L'ensemble des process ont été intégrés au SMSDA
- Les bonnes pratiques et PRP ont été élargies a 'ensemble de ces process
- De 4 CCP nous sommes arrivées a 2 PRPo qui ne sont que des Bonnes

Pratiques faisant I'objet d’'une surveillance accrue.

Par contre :

L'etude des risques demeurait un pavée portant sur 56 familles de produits
(regroupés par risques... )....



Pourquoi vouloir une evaluation
externe du systeme HACCP !



Pourquoi vouloir une evaluation
externe du systeme HACCP ?

- Revoir son systeme HACCEP , en laissant de cote
'aspect « traditionnel », n’est pas chose facile
avoir un ceil expert avec un peu de recul,
rassure



Pourquoi vouloir une évaluation
externe du systeme HACCP ?

- Revoir son systeme HACCEP , en laissant de cote
'aspect « traditionnel », n’est pas chose facile
avoir un ceil expert avec un peu de recul,
rassure

- Lobjectif fixé des le depart est la certification
ISO 22000, 'evaluation HACCP constituait
donc une validation d’etape et permettait
d’envisager un programme a suivre et d’avoir un
avis sur les delais.
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Une autre vision de I'analyse des risques

Apres l'audit:

- Utilisation d’une nouvelle perspective pour présenter 'analyse des risques :
on ne part plus du produit mais du danger.

- Limportance de I'implication de tous pour faire vivre le systeme.
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e On est parti d’'un systeme lourd, fige, sans réelle
mise a jour
e On est arrive a un systeme simple et souple.

* Apres avoir valide ce systeme, I'objectif est la
certification pour fin 201 1...



